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TERMO DE REFERENCIA

Processo: 23255.002314/2019-79

Interessado: Virgilio Augusto Sales Araripe
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO CEARA — IFCE — REITORIA
(Processo Administrativo n.® 23255.002314/2019-79)
1. DO OBJETO

1.1. Concess@o de uso de bem publico da cozinha do Espago Gourmet, localizado na Reitoria do Instituto Federal de
Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Ceard, objetivando a comercializagdo de lanches e almogo por meio do sistema a la
carte e self service respectivamente, conforme condi¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento:

Item Unidade s
s s . ~ . Valor Unitario
Descricao/Especificacao de Quantidade . .
Medida Minimo Aceitavel

Concessdo de uso de bem puiblico da
cozinha do Espago Gourmet, localizado
na Relt(zrla dg Ingututo Federa} de Concessao R$ 1.430,40 (concessdo
1 |Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do 24 meses
L O mensal mensal)
Ceara, objetivando a comercializagdo de
lanches e almogo por meio do sistema a
la carte e self service respectivamente.

1.2. O contrato tera vigéncia pelo periodo de 12 meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de
sessenta meses, com base no artigo 57, II, da Lei 8.666, de 1993.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO

2.1. A justificativa e objetivo da contratagdo encontram-se pormenorizados em topico especifico dos estudos
preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO

3.1. A descrigdo da solugdo como um todo, conforme minudenciado nos Estudos Preliminares, abrange a concessao de
uso de bem publico da cozinha do Espaco Gourmet, localizado na Reitoria do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e
Tecnologia do Ceard, objetivando a comercializagdo de lanches e almogo por meio do sistema a la carte e self service
respectivamente para atender a demanda dos servidores da Reitoria do IFCE e eventualmente dos servidores dos campi
por um local para aquisi¢ao de refei¢des.

4. DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR
4.1. Trata-se de servico comum de carater continuado sem fornecimento de mio de obra em regime de dedicagdo
exclusiva, a ser contratado mediante licitagdo, na modalidade pregdo, em sua forma eletronica.

4.2. Os servicos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto N° 9.507, de 21 de setembro de 2018,
ndo se constituindo em quaisquer das atividades, previstas no art. 3° do aludido decreto, cuja execugdo indireta é
vedada.
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4.3. A prestacdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a Administracao
Contratante, vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagao direta.

5. REQUISITOS DA CONTRATACAO

5.1. A contratacdo sera realizada atendendo a requisitos conforme Estudos Preliminares.

5.2. A Contratada devera prestar servigos de preparo, entrega e distribuicao de refeicdes para os servidores da Reitoria
do IFCE. Esses servigos possuem natureza continua e deverdo oferecer trés tipos de refei¢cdes diariamente, sendo elas:
lanche da manha, almogo e lanche da tarde.

5.3. A Contratada devera obter o Alvara de Funcionamento e o Registro da Vigilancia Sanitéria atualizados.

5.4. A Contratada devera prever, no que couber, boas praticas ambientais, devendo, portanto, ser observadas as
seguintes diretrizes e praticas consideradas sustentaveis, contidas no Guia Nacional de Licitacoes Sustentaveis da
Advocacia Geral da Uniao - AGU

5.4.1. Estabelecer medidas de reducdo de consumo e uso racional da agua;

5.4.2. Adotar procedimentos corretos com uso adequado da 4gua que promovam economia e evitem desperdicios,
sem, no entanto, deixar de garantir a adequada higienizagdo do ambiente, dos alimentos, utensilios e pessoal;

5.4.3. Evitar desperdicios, mantendo a torneira fechada quando:
5.4.3.1 Desfolhar verduras e hortaligas;
5.4.3.2 Descascar legumes e frutas;
5.4.3.3. Ao limpar os utensilios: panelas, pratos etc;
5.4.3.4. Quando interromper o trabalho, por qualquer motivo;
5.4.4. Garantir a eficiéncia energética;

5.4.5. Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigera¢do. (A formagdo de chamas amareladas,
fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de mau funcionamento dos equipamentos, manutengdo
inadequada ou utilizagdo de combustivel de ma qualidade.)

5.4.6. Verificar o local da instalagdo dos sistemas de aquecimento para que correntes de ar ndo apaguem as
chamas;

5.4.7. Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados e acender apenas as luzes necessarias;
5.4.8. Realizar verificagoes e, se for o caso, manutengdes perioddicas nos seus aparelhos elétricos, extensdes etc.
5.4.9. Evitar ao maximo o uso de extensoes elétricas;

5.4.10. Repassar a seus empregados todas as orientacdes referentes a reducdo do consumo de energia fornecidas
pela Contratante.

5.4.11. Observar as recomendac¢des contidas no Guia Nacional de Licitacées Sustentaveis da Advocacia
Geral da Unido - AGU

5.5. O servigo contratado devera oferecer diariamente lanches no periodo da manha e tarde no sistema a la carte e o
almogo no sistema de self service.

5.6. O servigo de almogo devera ser prestado com refeicdes prontas para o consumo (transportadas em caixas térmicas
de material liso, lavavel e impermeavel), e toda a operacionalizagdo e custos referentes ao transporte serdo de
responsabilidade da Contratada, bem como, quando for o caso, as embalagens, talheres e utensilios utilizados para o
consumo.

5.7. O servigo inclui a instalag@o de balcdo térmico e demais equipamentos necessarios para a distribuicdo do almocgo.

5.8. A Contratada deverd realizar o controle de tempo e temperatura das preparacdes do cardapio do almogo no
momento final de preparacdo das refeicdes e ao longo da distribuicdo, considerando os pardmetros da RDC N°
216/2004, bem como registrar em planilha as temperaturas observadas, sendo os registros apresentados mensalmente a
Contratante.

5.9. Todo o processo de producdo dos alimentos devera obedecer aos critérios estabelecidos em legislagdes especificas
da area, de acordo com a APPCC/ BPF (Mortaria MS N°1428/1993, Portaria MS N° 326/1997, RDC N° 275/2002,
RDC N°216/2004 e RDC N° 275/2002 da ANVISA).

5.10. As refeigdes devem ser servidas em condi¢des sadias, preparadas com géneros de primeira qualidade, com 6tima
apresentacao, sabor e cheiro agradavel, de acordo com as condi¢des higiénico-sanitarias adequadas, dentro dos padroes
exigidos pela legislacdo vigente e respeitando os cardapios elaborados pelo/a nutricionista da Contratada.
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5.11. A aquisicdo de géneros alimenticios por parte da Contratada deve estar embasada nas instrugdes normativas do
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento e nas normas legislativas do Ministério da Saude.

5.12. A Contratante podera solicitar a Contratada a substitui¢do ou modificacdo de um género, caso este ndo esteja em
conformidade com os padrdes estabelecidos.

5.13. A alimentagdo oferecida devera ser balanceada do ponto vista nutricional e deve seguir as orienta¢cdes da Portaria
Normativa N° 7, de 26 de outubro de 2016, do Ministério da Economia, ¢ o Guia Alimentar para a Populacdo
Brasileira, de 2014, do Ministério da Saude.

5.14. A Contratada devera acompanhar o nivel de satisfacdo e desperdicio da clientela, repassando as informagoes
mensalmente a Contratante.

5.15. A responsabilidade técnica dos servicos de alimentagdo executados na Reitoria do IFCE ficara a cargo de
nutricionista disponibilizado pela Contratada, levando em consideragdo a Resolugdo N° 380/2005, Anexo III — Area de
Alimentag@o Coletiva — Tabela 01; Resolugdo do Conselho Federal de Nutricionistas — CFN, devendo o nutricionista ter
o registro profissional (Carteira de Identidade Profissional) emitido pelo CFN, conforme Resolugdo 466/2010 — CFN, e
o contrato de trabalho ou outro vinculo que mantém com a empresa.

5.16. O/A nutricionista da Contratada devera realizar capacitacdo em Boas Praticas de Fabricagdo de Alimentos,
impreterivelmente antes de iniciar os servigos de alimentagdo, para a equipe de funcionarios que estardo diretamente
envolvidos com a manipula¢do dos alimentos, abordando temas de acordo com as exigéncias da Resolugdo RDC N°
216, de 15 de setembro de 2004 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria — ANVISA e o que orienta a Organizagdo
Mundial da Satde, devendo ser comprovada mediante certificado ou declarago.

5.17. De acordo com a legislacdo vigente, os treinamentos deverdo ser continuos, ou seja, periddicos (no minimo uma
vez ao ano), visando a uma atualizacdo e reciclagem acerca dos assuntos abordados.

5.18. A Contratada devera dispor do Manual de Boas Praticas (MBP) atualizado, constando os Procedimentos
Operacionais Padronizados (POPs), documento formal elaborado por nutricionista baseado na Resolugdo RDC N° 216,
de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA. Apds a contratacdo, a empresa,
tera um prazo de trinta dias para elaborar ¢ apresentar o referido documento ao gestor do contrato, para apreciagdo e
parecer do Nutricionista. Estes documentos devem estar disponiveis para auditorias e autoridades sanitarias e
ser mantidos em local de facil acesso e consulta dos funcionarios manipuladores de alimentos.

5.19. A Contratada devera disponibilizar o pessoal técnico (nutricionista) e operacional, assumindo total
responsabilidade por encargos administrativos e obrigacdes trabalhistas, fiscais e previdencidrias.

5.20. A Contratada devera distinguir os funcionarios de acordo com suas atribui¢des, garantindo que os manipuladores
de alimentos ndo ficardo no caixa recebendo dinheiro.

5.21. A Contratada devera manter o quadro de pessoal em condigdes de saide compativeis com suas atividades,
substituindo empregados que apresentem doencas infectocontagiosas, que podem colocar em risco a qualidade da
alimentagdo oferecida.

5.22. A Contratada devera garantir o padrdo de higiene dos empregados em conformidade com a legislacdo vigente,
disponibilizando uniformes de cor branca, além daqueles necessarios a especificidade de cada funcao.

5.23. A Contratada devera realizar agdes eficazes e continuas de controle integrado de vetores e pragas urbanas, com o
objetivo de impedir sua atragdo, abrigo, acesso e proliferacdo, devendo os espagos destinados a execucdo dos servicos
de alimentacdo ser dedetizados pelo menos uma vez a cada seis meses contra ratos, insetos voadores e rasteiros, e,
quando a Contratante julgar necessario, com empresas que tenham registro no Ministério da Saude.

5.24. A Contratada devera utilizar somente agua potavel para a manipulagdo dos alimentos, e a potabilidade da agua
deve ser atestada semestralmente mediante laudos laboratoriais, sendo, portanto, a Contratada responsavel pelas
despesas dos exames laboratoriais.

5.25. A Contratada devera higienizar o reservatorio de agua a cada 6 meses, arquivando os originais dos registros da
operagio, disponibilizando esse material para a Contratante.

5.26. O/A nutricionista da Contratada devera fazer um acompanhamento de forma continua nos servigos de alimentagdo
desde a etapa de producdo até a distribuicdo das refeicdes no local designado pela Contratante, com o objetivo de
monitorar e orientar todas as etapas do processo de operacionalizagdo dos servigos, verificando, entre outros aspectos, a
higienizagdo, distribui¢do das refeigdes, aceitacdo, analise de apresentagdo dos cardapios/refeicdes, mensuracdo das
porcdes e temperatura da alimentagdo servida, fazendo as interferéncias e alteragdes que se fizerem necessaria, visando
a qualidade e atendimento adequado e satisfatorio. A visita do/a nutricionista responsavel devera ocorrer mensalmente e
ficar registrada no IFCE — Reitoria.

5.27. A responsabilidade pela manuteng@o preditiva, preventiva e corretiva das instalagdes fisicas do setor, tanto em
termos de manutencdo interna (pintura, revestimento ceramico, troca de lampadas, telas, filtros, vedacdes, limpeza de
caixas de gorduras, entre outros) quanto externa (recepgao de refeigdes, administracdo, banheiros e lavatorios) cabera a
Contratada.

5.28. A manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos deverd ser realizada por empresas tecnicamente
autorizadas, com aprovagdo prévia da Contratante, devendo a substituicio do material danificado respeitar a
especificagdo da pega original.
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5.29. A Contratada deverd providenciar a contagem e a verificacdo do estado de conservagdo dos equipamentos, com
antecedéncia minima de trinta dias do término da vigéncia do contrato, para possiveis reparos, substituigdes ou
reposigoes.

5.30. A Contratada sera responsavel pelo 6nus do consumo de agua, energia elétrica, combustivel (GLP ou gas natural,
entre outros), servicos de telefonia, coleta e destinacdo de residuos, assim como pelo combustivel para o transporte, no
caso de refeigdes transportadas.

5.31. O servico contratado podera seguir as sugestdes de preparacdes saudaveis listadas abaixo:
5.31.1. Preparagdes para lanches:
5.31.1.1.Cuscuz puro ou com op¢ao proteica (queijo, ovo, frango, carne);
5.31.1.2. Tapiocas simples ou com recheio;
5.31.1.3. Crepioca ou omeletes;
5.31.1.4. Pamonha, canjica, mugunza;
5.31.1.5. Pao integral ou carioquinha, simples ou com recheio;
5.31.1.6. logurte natural, café¢ coado ou expresso, leite integral e op¢ao sem lactose;
5.31.1.7. Suco de frutas in natura,
5.31.1.8. Salada de frutas;
5.31.1.9. Bolos caseiros (macaxeira, laranja, cenoura, maracuja, entre outros);
5.31.1.10. Salgados de forno (tortas, empadas, pastéis, entre outros) e pao de queijo;
5.31.1.11. Sopas e consumés;

5.31.1.12. Agai puro e/ou adogado com adicionais dos seguintes ingredientes: granola, leite em po, frutas in
natura, amendoim e castanha;

5.31.1.13. Vitaminas de frutas.
5.31.2. Preparagdes para o almogo:

5.31.2.1. Prato principal: Ofertar no minimo duas op¢des de proteina, podendo as preparagdes variar entre
cozidas, grelhadas e assadas, e devendo as preparacdes fritas e empanadas ser evitadas.

5.31.2.1.1. Carne vermelha: Utilizar cortes de primeira qualidade, como: alcatra, contrafilé, coxao
mole, patinho, entre outros.

5.31.2.1.2. Frango: Priorizar os cortes de primeira qualidade, sem pele, como peito, filé, coxa e
sobrecoxa.

5.31.2.1.3 Suino: Utilizar cortes como pernil, paleta e bisteca, todos sem pele e sem gordura visivel.

5.31.2.1.4. Peixe: Utilizar filé de peixe nas preparagdes, sem pele e sem espinha, variando as
espécies entre pargo, tilapia, pescada amarela e outros.

5.31.2.1.5. Opgdo vegana: Ofertar no minimo uma op¢do livre de ingredientes de origem
animal, utilizando os seguintes alimentos para as preparagdes: grdo de bico, lentilha, ervilha,
cogumelos variados, soja, entre outros.

5.31.2.2. Acompanhamento: Oferecer trés opgdes: arroz parbolizado, arroz integral e feijdo. Estes devem
variar da seguinte forma: arroz puro ou com adicionais (cenoura, milho, brocolis, a grega, entre outros),
feijdo puro ou com adicionais (abobora, macaxeira, batata doce, entre outros). O feijdo pode variar entre
feijdo-de-corda, feijao-verde, feijdo-carioca e feijdo preto.

5.31.2.3. Guarnigdes: Sempre ofertar uma op¢do em combinag¢do com o prato principal, devendo variar
entre as seguintes opgdes: macarrdo, cuscuz, farofa, pirdo, puré e suflé.

5.31.2.4. Saladas: Sempre oferecer, no minimo, duas opgdes uma crua ¢ outra cozida.

5.31.2.4.1. Salada crua: a opgdo de salada crua devera ser composta por, no minimo, dois vegetais,
dentre os seguintes: acelga, alface lisa, alface americana, alface crespa, alface roxa, repolho roxo,
couve lisa, repolho verde, berinjela, abobrinha, ricula, espinafre, tomate-carmem, pepino, cebola,
pimentdo, tomate-cereja, horteld, palmito, rabanete, entre outros, podendo ser acrescentados
itens como: milho verde, uva passa, azeitona, ervilha, frutas, castanhas, entre outros.

5.31.2.4.2. Salada cozida: devera ser composta por, no minimo, dois vegetais dentre os seguintes:
abobora, beterraba, mandioca, maxixe, batata doce, cenoura, quiabo, vagem, batata inglesa, chuchu,
couve-flor, brocolis, repolho, cara, inhame, entre outros, podendo ser acrescentados itens como:
milho verde, uva passa, azeitona, ervilha, entre outros.

5.31.2.4.3. Para os molhos, ndo utilizar ingredientes de origem animal em respeito aos veganos.

5.31.3. Sobremesas: Preferencialmente frutas da estacdo e, ocasionalmente, sobremesas elaboradas como musses,
tortas, pudim, brownie, entre outros.
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5.31.4. Os alimentos e os ingredientes listados a seguir ndo serdo permitidos:
5.31.4.1. Maioneses e preparagdes elaboradas com ovos crus;
5.31.4.2. Refrigerantes e sucos artificiais;
5.31.4.3. Bebidas alcodlicas;
5.31.4.4. Salgados fritos;
5.31.4.5. Carne processada (presunto, peito de peru, salame, linguiga, bacon, salsicha entre outros);
5.31.4.6. Salgadinhos de milho industrializados;
5.31.4.7. Temperos industrializados;
5.31.4.8. Doces, guloseimas e balas;

5.32. Vale ressaltar ainda que em todas as refei¢des ¢ necessaria a oferta de opgdes veganas (sem a adicdo de qualquer
ingrediente de origem animal).

5.33. A prestacdo dos servigos devera ser iniciada no prazo maximo de dez dias corridos, contados a partir da
solicitacdo feita através da ordem de servigo, pelo IFCE — Reitoria.

5.34. O licitante devera emitir declaragdo de que tem pleno conhecimento das condi¢des necessarias para a prestacdo do
Servigo.

5.35. As obrigagdes da Contratada e Contratante estdo previstas neste TR.

6. VISTORIA PARA A LICITACAO

6.1. Para o correto dimensionamento e elaboracdo de sua proposta, o licitante podera realizar vistoria nas instalagdes do
local de execugdo dos servigos, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 9
horas as 16 horas.

6.2. O prazo para vistoria iniciar-se-4 no dia util seguinte ao da publicacdo do edital, estendendo-se até¢ o dia util
anterior a data prevista para a abertura da sessdo publica.

6.3. Para a vistoria o licitante ou o seu representante legal devera estar devidamente identificado, apresentando
documento de identidade civil ¢ documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a realizagdo da
vistoria.

6.4. O agendamento da vistoria deverd ocorrer mediante o e-mail proap.reitoria@ifce.edu.br.

6.5. Por ocasido da vistoria, ao licitante ou ao seu representante legal podera ser entregue CD-ROM, pen drive ou outra
forma compativel de reproducdo com as informacdes relativas ao objeto da licitagdo, para que a empresa tenha
condi¢des de bem elaborar sua proposta.

6.6. A ndo realizacdo da vistoria, quando facultativa, ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das
instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servigos, devendo a licitante
vencedora assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

6.7. A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informagdes e das condigdes locais para o
cumprimento das obrigagdes objeto da licitagao.

7. INFORMACOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

7.1. A demanda do 6rgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

7.1.1. A sede da Reitoria do Instituto Federal do Ceara abriga aproximadamente 250 servidores lotados nas
diversas pro-reitorias, além de receber diariamente visitantes, entre servidores, alunos, fornecedores e
comunidade em geral;

7.1.2. Atualmente o prédio conta com um equipamento fisico destinado a realizagdo de refei¢cdes, denominado de
“Espago Gourmet”, que € um saldo proximo a garagem de veiculos oficiais e possui uma area de 169 m?, onde
atende 120 pessoas simultaneamente e conta com cozinha equipada com geladeiras e micro-ondas, uma despensa
e dois banheiros acessiveis com lavatorio independente. Neste espago, as pessoas podem esquentar seus
alimentos, além de receber encomendas feitas em restaurantes;

7.1.3. Ha de se frisar que a localizacdo da Reitoria dista aproximadamente 800 metros do restaurante mais
proximo.

7.2. A concessdo de uso da cozinha do Espaco Gourmet representa a concessdo de uso de bem publico da cozinha do
Espago Gourmet, localizado na Reitoria do Instituto Federal de Educag@o, Ciéncia e Tecnologia do Ceard, objetivando a
comercializagdo de lanches e almogo por meio do sistema a la carte e self service respectivamente.
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7.3. A Administracdo cederd, por valor a ser pago mensalmente, a edificacdo onde se localiza apenas a cozinha e a
despensa anexa do Espaco Gourmet e os bens ali inseridos.

7.4. Atualmente estdo localizados no referido espago os seguintes bens passiveis de cessdo:

Tombo Descriciao Vzltol:.a(lli(;zﬁli)m
10213 | dade 040 m.cor cinga RS 176,51
622693  ||Armario para refeitdrio 3170x660mm R$ 4870,15
622694 ||Armario para refeitorio 1570x660mm R$ 2501,40
622695 ||Armario para refeitorio 1570x550mm R$ 2501,40
622696 |[|Armario para refeitorio 3590x660mm R$ 4870,15
Valor total dos bens RS 14 919,61

7.5. O valor minimo de concessdo da cozinha do Espaco Goumert foi gerado a partir da somatdria do valor do metro
quadrado, acrescido das taxas de depreciacdo dos bens, do rateio do contrato de vigilancia patrimonial e dos custos
estimados mensais de dgua/esgoto e energia elétrica, conforme memorial abaixo especificado:
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7.5.1. Valor de locagdo da cozinha do Espago Goumert:
7.5.1.1. Valor avaliado do Espago Goumert: R$ 460 000,00;
7.5.1.2. Area a ser concedida: 25,04 m?;
7.5.1.3. Valor do metro quadrado: R$ 2608,75;

7.5.1.4. Valor do metro quadrado para locacdo, considerando o percentual de mercado na ordem de 0,5%:

R$ 13,05

7.5.1.5. Valor total da area a ser concedida, a partir do valor do metro quadrado com fins de locagdo: R$

326,77
7.5.2. Valor mensal de depreciagdo dos bens a serem concedidos:
7.5.2.1.Valor mensal de utilizac¢do - adotado 0,5% a.m: R$ 14 919,61 x 0,5% = R$ 74,60;
7.5.2.2. Valor da depreciagdo mensal — adotado 10 anos de vida util e saldo residual de 10%;
7.5.2.3. S = (V/120) - 10%, onde:
7.5.2.3.1. S = Remuneracgao
7.5.2.3.2. V = Valor dos equipamentos
7.5.2.3.3. 120 meses da vida util dos equipamentos adotada
7.5.2.3.4. % = Saldo residual considerado (10%)
7.5.2.3.5.S=(14919,61/120) - 10%
7.5.2.3.6. S=R$ 237,10 - 10%
7.523.7.S=R$ 111,90
7.5.3. Somatoria do valor mensal de utilizacdo dos bens: R$ 74,90 + R$ 111,90 = R$ 186,80.
7.5.4. Rateio do contrato de vigilancia patrimonial:
7.5.4.1. Valor estimado do novo contrato de vigilancia (mensal): R$ 43 286,28
7.5.4.2. Area total vigiada: 5535 m?
7.5.4.3. Area a ser concedida: 25,04 m?
7.5.4.4. Valor rateado do contrato de vigilancia, considerando o metro quadrado vigiado: R$ 7,82

7.5.5. Valor total mensal do metro quadrado vigiado do Espagco Goumert: RS 195,81.
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7.5.6. Custo mensal estimado de consumo com servi¢o de agua/esgoto: R$ 528,92.
7.5.7. Custo mensal estimado de consumo com servigo de energia elétrica: R$ 192,04.

7.5.8. Valor mensal minimo estimado para concessdo do Espaco Goumert: RS 326,77 + RS 186,80 + R$
195,81 + 528,92 + 192,04 = RS 1430,34.

7.6. O percentual de desconto ofertado sera o critério adotado para classificacdo e julgamento das propostas no sistema
Comprasnet, demonstrando o quanto a licitante se dispde a pagar mensalmente pela utilizagao da area cedida, conforme
que sera convertido no valor da taxa mensal de ocupagio do espago concedido, conforme formula a seguir:

TU = (D x R$ 1.000,00) x 100
Em que:
TU = taxa mensal de ocupacdo do espaco;
D = percentual de desconto ofertado.

7.7. Sera considerada a proposta mais vantajosa para a Administragdo, e consequentemente declarada vencedora do certame
licitatorio, aquela que ofertar o maior desconto sobre 100 (cem), que sera convertido no valor da Taxa Mensal de Ocupag@o
do Espaco.

7.8. A licitante devera consignar, na forma expressa no sistema eletroénico, o percentual de desconto sobre 100 (cem), que
sera convertido no valor da taxa mensal de utilizagdo da area cedida, sendo o percentual de desconto ofertado levado a efeito
para a fase de lances.

7.9. Nio sera aceito percentual de desconto menor que 1,4304%, referente ao valor minimo da taxa de ocupacio, ou
seja, RS 1.430,40 (um mil quatrocentos e trinta reais e quarenta centavos).

7.10. A fim de esclarecer o modelo adotado para o processo licitatorio que se seguird, seguem exemplos de lances ofertados
e seu significado pratico:

7.10.1. Percentual de desconto ofertado de 1,4304% (menor desconto aceito): TU = (1,4304/100 x R$ 1.000,00) x 100 =>
TU =RS$ 1.430,40 (O licitante ofertou o valor de R$ 1.430,40 por més pela utilizagdo da area cedida).

7.10.2. Percentual de desconto ofertado de 5,5% (menor desconto aceito): TU = (5,5/100 x R$ 1.000,00) x 100 => TU = R$
5.500,00 (O licitante ofertou o valor de R$ 5.500,00 por més pela utilizagdo da area cedida).

7.10.2. Percentual de desconto ofertado de 2,35% (menor desconto aceito): TU = (2,35/100 x R$ 1.000,00) x 100 => TU =
R$ 2.350,00 (O licitante ofertou o valor de R$ 2.350,00 por més pela utilizagdo da area cedida).

7.11. O percentual de desconto ofertado serd o critério adotado para classificagdo e julgamento das propostas no sistema
Compras Governamentais, demonstrando o quanto a licitante se dispde a pagar mensalmente pela utilizagdo da area cedida,
conforme exemplos citados.

7.11.1. Por exemplo, o licitante que oferta, 1,4304% demonstra a intengdo de pagar o valor minimo aceito de R$
1.430,40/més, o que oferta 5,5% demonstra a inten¢ao de pagar R$ 5.500,00/més e o que oferta 2,35% demonstra a inteng¢ao
de pagar R$ 2.350,00/més.

7.12. Para efeito de apurag@o do percentual da Taxa Mensal de Ocupacdo (TU) do espaco sera considerada até 4 (quatro)
casas decimais.

7.13. As propostas com Taxa Mensal de Ocupacio (TU) abaixo de RS 1.430,40 (com valor de desconto abaixo de
1,4304%), apos a fase de lances, serdo desclassificadas.

8. OBRIGACOES DA CONTRATANTE
8.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pela Contratada, de acordo com as clausulas contratuais e
os termos de sua proposta;

8.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo dos servigos, por servidor especialmente designado, anotando em
registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos empregados eventualmente
envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis;

8.3. Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeigdes, falhas ou irregularidades constatadas no
curso da execugdo dos servicos, fixando prazo para a sua corre¢do, certificando-se de que as solugdes por ela propostas
sejam as mais adequadas;

8.4. Pagar a Contratada o valor resultante da prestacdo do servico, no prazo e condi¢des estabelecidas neste termo de
referéncia;

8.5. Efetuar as retengdes tributarias devidas sobre o valor da nota fiscal/fatura da contratada, no que couber, em
conformidade com o item 6 do Anexo XI da IN SEGES/MP N° 5/2017;

8.6. Ndo praticar atos de ingeréncia na administracdo da Contratada, tais como:

8.6.1. exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo reportar-se somente aos prepostos
ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da contratacdo previr o atendimento direto, tais como
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nos servicos de recepcao € apoio ao usuario;
8.6.2. direcionar a contratagdo de pessoas para trabalhar nas empresas contratadas;

8.6.3. considerar os trabalhadores da Contratada como colaboradores eventuais do proprio 6rgdo ou entidade
responsavel pela contratagdo, especialmente para efeito de concessdo de diarias e passagens;

8.7. Fornecer por escrito as informacdes necessarias para o desenvolvimento dos servigcos objeto do contrato;
8.8. Realizar avalia¢des periddicas da qualidade dos servigos, apds seu recebimento;

8.9. Cientificar o orgdo de representagdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogdo das medidas cabiveis
quando do descumprimento das obrigagdes pela Contratada;

8.10. Arquivar, entre outros documentos, projetos, as "built", especificacdes técnicas, orcamentos, termos de
recebimento, contratos e aditamentos, relatorios de inspegdes técnicas apos o recebimento do servico e notificagdes
expedidas;

8.11. Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a contratada houver se beneficiado da preferéncia
estabelecida pelo art. 3°, § 5°, da Lei n° 8.666, de 1993;

8.12. Realizar anualmente a analise financeira do contrato com fins de reajuste, considerando as alteragdes que possam
vir a ocorrer nos mdédulos que incidem sobre o valor mensal da concessao;

8.13. A analise também podera ocorrer sempre que surgirem fatos relevantes que justifiquem a revisdo dos valores
contratuais.

9. OBRIGACOES DA CONTRATADA

9.1. Executar os servigos conforme especificagdes deste Termo de Referéncia e de sua proposta, com a alocagdo dos
empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais e
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de
Referéncia e em sua proposta;

9.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, os servicos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execugdo ou dos
materiais empregados;

9.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execuc¢do do objeto, bem como por todo e qualquer dano
causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a Administragdo em sua integralidade, ficando
a Contratante autorizada a descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o
valor correspondente aos danos softridos;

9.4. Comparecer, sempre que convocada, as reunides solicitadas pela fiscalizagdo, assumindo 6nus por sua auséncia;

9.5. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem executados, em conformidade
com as normas e determinagdes em vigor;

9.6. Realizar diariamente a limpeza e higienizagdo do espago fisico da cozinha, dispensa ¢ demais dependéncias,
incluindo exaustores, equipamentos e utensilios utilizados, sempre que necessario;

9.7. Realizar diariamente limpezas e higienizagdes no saldo principal do Espaco Gourmet, sempre que necessario;

9.8. Retirar pratos, copos, talheres e outros objetos da empresa que restarem sobre mesas e outros locais do Espago
Gourmet, preservando o local com organizagao e limpeza;

9.9. Realizar a dedetizagdo das dependéncias da cozinha, despensa e refeitorio no minimo a cada seis e comprova-
la mediante certificagdo emitida por empresa especializada no servigo, devendo o certificado conter o prazo de validade
e os produtos utilizados;

9.10. Manter em local visivel comprovante vigente de inspecdo da Vigilancia Sanitaria;

9.11. Receber, no inicio da prestacdo dos servigos, os equipamentos ¢ mobiliarios fornecidos pelo IFCE Reitoria,
conferindo seu estado de conservagdo e funcionamento, consoante subitem 7.4 do Termo de Referéncia, e assinar termo
de recebimento e guarda dos bens;

9.12. Os equipamentos e mobiliarios recebidos no inicio da vigéncia contratual deverao ser devolvidos ao seu término,
nas mesmas condigdes de uso e funcionamento em que foram recebidos;

9.13. Apds o término do contrato, a cessiondria devera entregar o local e os bens nele locados em perfeita ordem e
condi¢do de uso no prazo maximo de trés dias do fim da vigéncia e, caso seja verificado pelo fiscal o descumprimento
desta clausula, a cessionaria devera arcar com os custos de reparo e manutengao;

9.14. Realizar a entrada de mercadorias sempre pela manha, em horario devidamente autorizado pela Administragdo;

9.15. Recolher os residuos e transporta-los através das passagens de servigo, em contéiner especifico, diariamente, em
horario a ser estabelecido pela fiscalizacao;
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9.16. Vedar a utilizagdo, na execugdo dos servicos, de empregado que seja familiar de agente publico ocupante de cargo
em comissdo ou fung@o de confianga no 6rgdo Contratante, nos termos do artigo 7° do Decreto N° 7.203, de 2010;

9.17. Quando nao for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF, a
empresa contratada devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte
ao da prestacdo dos servicos, os seguintes documentos:

9.17.1. prova de regularidade relativa a Seguridade Social;
9.17.2. certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;

9.17.3. certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede
do contratado;

9.17.4. certiddo de regularidade do FGTS — CRF; e

9.17.5. certiddo negativa de débitos trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c" do item 10.2 do Anexo VIII-B da
IN SEGES/MP N° 5/2017;

9.18. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em acordo, convengdo, dissidio coletivo de
trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigagdes trabalhistas, sociais,
previdenciarias, tributarias e pelas demais previstas em legislagdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a
responsabilidade a Contratante;

9.19. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 horas, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se verifique
no local dos servigos;

9.20. Prestar qualquer esclarecimento ou informagao solicitada pela Contratante ou por seus prepostos, garantindo-lhes
0 acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execugdo do
empreendimento;

9.21. Paralisar, por determinacdo da Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de acordo com a
boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros;

9.22. Promover a guarda, manutencdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario a execugdo dos
servigos, durante a vigéncia do contrato;

9.23. Promover a organizagdo técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los eficaz e eficientemente, de
acordo com os documentos e especificagdes que integram este Termo de Referéncia, no prazo determinado;

9.24. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cumprindo as determinagdes
dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores condigdes de seguranca, higiene e
disciplina.

9.25. Submeter previamente, por escrito, a Contratante, para analise ¢ aprovacdo, quaisquer mudangas nos métodos
executivos que fujam as especificagdes do memorial descritivo;

9.26. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condi¢do de aprendiz para
os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno,
perigoso ou insalubre;

9.27. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as condi¢des
de habilitagdo e qualificacdo exigidas na licitagdo;

9.28. Cumprir, durante todo o periodo de execucdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com
deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras de acessibilidade previstas na legislacao,
quando a contratada houver se beneficiado da preferéncia estabelecida pela Lei N° 13.146, de 2015;

9.29. Guardar sigilo sobre todas as informag¢des obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

9.30. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta,
inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, como os valores providos com o
quantitativo de vale-transporte, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja
satisfatorio para o atendimento do objeto da licitacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos
do § 1°do art. 57 da Lei n° 8.666, de 1993;

9.31. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguranga da
Contratante;

9.32. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os materiais, equipamentos e
utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observédncia as recomendacdes aceitas pela boa
técnica, normas e legislagdo;

9.33. A contratada observara a Resolu¢io RDC ANVISA 216, de 2004, bem como legislacio e/ou normas de
orgaos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais;

9.34. Assegurar a Contratante, em conformidade com o previsto no subitem 6.1, “a”’¢ “b”, do Anexo VII — F da
Instru¢do Normativa SEGES/MP N° 5, de 25 de maio de 2017:
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9.34.1. O direito de propriedade intelectual dos produtos desenvolvidos, inclusive sobre as eventuais adequacdes
e atualizacGes que vierem a ser realizadas, logo apds o recebimento de cada parcela, de forma permanente,
permitindo a Contratante distribuir, alterar e utilizar os mesmos sem limitagdes;

9.34.2. Os direitos autorais da solugdo, do projeto, de suas especifica¢des técnicas, da documentacdo produzida e
congeéneres, ¢ de todos os demais produtos gerados na execucdo do contrato, inclusive aqueles produzidos por
terceiros subcontratados, ficando proibida a sua utilizagdo sem que exista autorizagdo expressa da Contratante,
sob pena de multa, sem prejuizo das sangdes civis e penais cabiveis.

10. DA SUBCONTRATACAO

10.1. Nao sera admitida a subcontratagdo do objeto licitatorio.

11. ALTERACAO SUBJETIVA

11.1. E admissivel a fusdo, cisio ou incorporagio da contratada com/em outra pessoa juridica, desde que sejam
observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitacdo exigidos na licitag@o original, sejam mantidas as
demais clausulas e condi¢des do contrato, ndo haja prejuizo a execucdo do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa
da administragdo a continuidade do contrato.

12. CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

12.1. O acompanhamento e a fiscalizagdo da execuc¢do do contrato consistem na verificacdo da conformidade da
prestagdo dos servigos, dos materiais, técnicas e equipamentos empregados, de forma a assegurar o perfeito
cumprimento do ajuste, que serdo exercidos por um ou mais representantes da Contratante, especialmente designados,
na forma dos arts. 67 e 73 da Lei N° 8.666, de 1993.

12.2. O representante da Contratante deverd ter a qualificagdo necessaria para o acompanhamento e controle da
execucdo dos servigos e do contrato.

12.3. A verificagdo da adequagdo da prestacdo do servigo devera ser realizada com base nos critérios previstos neste
Termo de Referéncia.

12.4. A fiscalizacdo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade pactuada, sem perda da
qualidade na execucdo do servi¢o, devera comunicar a autoridade responsavel para que esta promova a adequagio
contratual a produtividade efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteracdo dos valores contratuais
previstos no § 1° do artigo 65 da Lei N° 8.666, de 1993.

12.5. A conformidade do material, técnica e equipamento a serem utilizados na execucdo dos servigos deverad ser
verificada juntamente com o documento da Contratada que contenha a relagdo detalhada dos mesmos, de acordo com o
estabelecido neste Termo de Referéncia, informando as respectivas quantidades e especificagdes técnicas, tais como:
marca, qualidade e forma de uso.

12.6. O representante da Contratante devera promover o registro das ocorréncias verificadas, adotando as providéncias
necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais, conforme o disposto nos §§ 1° e 2° do art. 67 da Lei N°
8.666, de 1993.

12.7. O descumprimento total ou parcial das obrigacdes e responsabilidades assumidas pela Contratada ensejara a
aplicagdo de sangdes administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e na legislacdo vigente, podendo culminar
em rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos 77 e 87 da Lei N° 8.666, de 1993.

12.8. As atividades de gestao e fiscalizacdo da execugdo contratual devem ser realizadas de forma preventiva, rotineira
e sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de fiscalizagdo ou tnico servidor, desde que, no exercicio
dessas atribuicdes, fique assegurada a distingdo dessas atividades e, em razao do volume de trabalho, ndo comprometa o
desempenho de todas as acdes relacionadas a gestdo do contrato.

12.9. A fiscalizag@o dos contratos avaliara constantemente a execucao do objeto e utilizara instrumento para afericdo da
qualidade da prestagdo dos servigos, que sera, além dos requisitos previstos neste Termo de Referéncia e seus anexos,
questionario de satisfacdo aos usuarios, devendo haver o redimensionamento no pagamento com base nos indicadores
estabelecidos, sempre que a Contratada:

12.9.1. ndo produzir os resultados, deixar de executar ou ndo executar com a qualidade minima exigida as
atividades contratadas; ou

12.9.2 deixar de utilizar materiais ¢ recursos humanos exigidos para a execucdo do servigo ou utiliza-los com
qualidade ou quantidade inferior a demandada.

12.10. A utilizagdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagdo da prestagéo
dos servigos.
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12.11. Durante a execugdo do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o nivel de qualidade dos
servicos para evitar a sua degeneracdo, devendo intervir para requerer a Contratada a corre¢do das faltas, falhas e
irregularidades constatadas.

12.12. O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da Contratada a avaliacdo da execugdo do objeto ou, se for o caso,
a avaliacdo de desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos realizada.

12.13. Em hipétese alguma, sera admitido que a propria Contratada materialize a avaliagdo de desempenho e qualidade
da prestacdo dos servicos realizada.

12.14. A Contratada podera apresentar justificativa para a prestacdo do servico com menor nivel de conformidade, que
podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante
exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

12.15. Na hipotese de comportamento continuo de desconformidade da prestagdo do servico em relagdo a qualidade
exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos nos indicadores, além dos fatores
redutores, devem ser aplicadas as sangdes a Contratada de acordo com as regras previstas no ato convocatorio.

12.16. O fiscal técnico poderd realizar avaliagdo didria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja
suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos.

12.17. A conformidade do material a ser utilizado na execug@o dos servigos deverd ser verificada juntamente com o
documento da Contratada que contenha sua relagdo detalhada, de acordo com o estabelecido neste Termo de Referéncia
e na proposta, informando as respectivas quantidades e especificagdes técnicas, tais como: marca, qualidade e forma de
uso.

12.18. As disposi¢des previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrugdo Normativa SLTI/MP
N° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacao.

12.19. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢cdes técnicas, vicios redibitorios ou
emprego de material inadequado ou de qualidade inferior, e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da
Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, em conformidade com o art. 70 da Lei N° 8.666, de 1993.

13. DO PAGAMENTO

13.1. O recolhimento do valor da Concessio Mensal através de Guia de Recolhimento da Unido — GRU pela
Contratante devera acontecer até o quinto dia util do més subsequente a utilizacao do espaco.

13.2. A emissdo da GRU devera ser obrigatoriamente precedida da comprovagdo da regularidade fiscal, constatada por
meio de consulta on line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios
eletronicos oficiais ou a documenta¢do mencionada no art. 29 da Lei N° 8.666, de 1993.

13.3. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do fornecedor contratado, deverdo ser tomadas as
providéncias previstas no do art. 31 da Instru¢do Normativa N° 3, de 26 de abril de 2018.

13.4. Em caso de constatagdo de irregularidade do fornecedor, o fiscal do contrato procedera a notificacdo para
regularizagdo e, ato continuo, providenciard a GRU para recolhimento do valor da Concessdao Mensal.

13.5. A situagdo de irregularidade ndo impedira o recolhimento do valor da Concessao Mensal.

13.6. Constatando-se, no SICAF, a situag@o de irregularidade da Contratada, sera providenciada sua notificagdo, por
escrito, para que, no prazo de cinco dias uteis, prorrogadvel uma vez, por igual periodo, a critério da contratante,
regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa.

13.7. Nao havendo regulariza¢do ou sendo a defesa considerada improcedente, a contratante devera comunicar aos
orgdos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal a inadimpléncia da Contratada, bem como a existéncia de
pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de
seus créditos.

13.8. Persistindo a irregularidade, a Contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos do
processo administrativo correspondente, assegurada a Contratada a ampla defesa.

13.9. Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente até que se decida pela
rescisdo do contrato, caso a contratada nao regularize sua situagdo no SICAF.

13.10. Sera rescindido o contrato em execucdo com a Contratada inadimplente no SICAF, salvo por motivo de
economicidade, seguranga nacional ou outro de interesse publico de alta relevancia, devidamente justificado, em
qualquer caso, pela maxima autoridade da contratante.

14. REAJUSTE

14.1. Os precos sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data limite para a apresentagdo das propostas.
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14.2. Dentro do prazo de vigéncia do contrato e mediante solicitagdo da contratada, os precos contratados poderdo
sofrer reajuste apds o interregno de um ano, aplicando-se o Indice Geral de Precos do Mercado (IGP-M) da
Fundacao Getilio Vargas — FGV exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da
anualidade.

14.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano serd contado a partir dos efeitos
financeiros do tltimo reajuste.

14.4. No caso de atraso ou ndo divulgacao do indice de reajustamento, o Contratante pagara a Contratada a importancia
calculada pela tltima variagdo conhecida, liquidando a diferenga correspondente tdo logo seja divulgado o indice
definitivo.

14.5. Fica a Contratada obrigada a apresentar memoria de calculo referente ao reajustamento de precos do valor
remanescente, sempre que este ocorrer.

14.6. Nas afericdes finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

14.7. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa mais ser
utilizado, serd adotado, em substitui¢ao, o que vier a ser determinado pela legislagdo entdo em vigor.

14.8. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

14.9. O reajuste sera realizado por apostilamento.

15. GARANTIA DA EXECUCAO

15.1. O adjudicatario prestara garantia de execugdo do contrato, nos moldes do art. 56 da Lei N° 8.666, de 1993, com
validade durante a execugdo do contrato ¢ por noventa dias apds o término da vigéncia contratual, em valor
correspondente a cinco por cento do valor total do contrato.

15.2. No prazo maximo de dez dias tteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do contratante, contados da
assinatura do contrato, a contratada devera apresentar comprovante de prestacdo de garantia, podendo optar por caugdo
em dinheiro ou titulos da divida publica, seguro-garantia ou fianga bancaria.

15.3. A inobservancia do prazo fixado para apresentagdo da garantia acarretara a aplicagdo de multa de 0,07% do valor
total do contrato por dia de atraso, até o maximo de dois por cento.

15.4. O atraso superior a 25 dias autoriza a Administragdo a promover a rescisdo do contrato por descumprimento ou
cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispdem os incisos I e II do art. 78 da Lei N° 8.666 de 1993.

15.5. A validade da garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, devera abranger um periodo de noventa dias
apods o término da vigéncia contratual, conforme item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP N° 5/2017.

15.6. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

15.6.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais
obrigagdes nele previstas;

15.6.2. prejuizos diretos causados a Administragao decorrentes de culpa ou dolo durante a execuc¢do do contrato;
15.6.3. multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administra¢@o a contratada; e

15.6.4. obrigagdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo adimplidas pela
contratada, quando couber.

15.7. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no item anterior,
observada a legislacdo que rege a matéria.

15.8. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, em conta especifica na Caixa Econémica
Federal, com corre¢do monetaria.

15.9. Caso a opgao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma escritural,
mediante registro em sistema centralizado de liquidag¢do e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e
avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério da Economia.

15.10. No caso de garantia na modalidade de fianca bancaria, devera constar expressa rentincia do fiador aos beneficios
do artigo 827 do Cddigo Civil.

15.11. No caso de alteracao do valor do contrato ou prorrogacdo de sua vigéncia, a garantia devera ser ajustada a nova
situacdo ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratagao.

15.12. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigagdo, a Contratada
obriga-se a fazer a respectiva reposi¢ao no prazo maximo de dez dias uteis, contados da data em que for notificada.

15.13. A Contratante executara a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a matéria.

15.14. Sera considerada extinta a garantia:
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15.14.1. com a devolucdo da apdlice, carta fianca ou autorizagdo para o levantamento de importancias
depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaragdo da Contratante, mediante termo
circunstanciado, de que a Contratada cumpriu todas as clausulas do contrato;

15.14.2. no prazo de noventa dias ap6s o término da vigéncia do contrato, caso a Administragdo ndo comunique a
ocorréncia de sinistros, quando o prazo serd ampliado, nos termos da comunicacdo, conforme estabelecido na
alinea "h2"do item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP N° 05/2017.

15.15. O garantidor ndo € parte para figurar em processo administrativo instaurado pela contratante com o objetivo de
apurar prejuizos e/ou aplicar sangdes a contratada.

15.16. A contratada autoriza a contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista no edital e no
contrato.

16. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
16.1. Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, a Contratada que:
16.1.1. inexecutar total ou parcialmente qualquer das obriga¢des assumidas em decorréncia da contratacao;
16.1.2. ensejar o retardamento da execug@o do objeto;
16.1.3. falhar ou fraudar na execu¢do do contrato;
16.1.4. comportar-se de modo inidoneo; ou
16.1.5. cometer fraude fiscal.

16.2. Pela inexecugdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administragdo pode aplicar & Contratada as seguintes
sangoes:

16.2.1. Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigacdes contratuais
consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos para o servico
contratado;

16.2.2. Multa de:

16.2.2.1. 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor adjudicado
em caso de atraso na execucao dos servigos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Apds o décimo quinto
dia e a critério da Administracdo, no caso de execuc¢do com atraso, poderd ocorrer a ndo-aceitacdo do
objeto, de forma a configurar, nessa hipdtese, inexecugdo total da obrigagdo assumida, sem prejuizo da
rescisdo unilateral da avenga;

16.2.2.2. 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de atraso
na execu¢do do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem acima, ou de inexecucdo parcial da
obrigacdo assumida;

16.2.2.3. 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de
inexecugdo total da obrigacdo assumida;

16.2.2.4. 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento constante
das tabelas 1 e 2, abaixo; e

16.2.2.5. 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na apresentacdo da
garantia (seja para refor¢o ou por ocasido de prorrogagio), observado o maximo de 2% (dois por cento). O
atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizard a Administracdo Contratante a promover a rescisao do
contrato;

16.2.3. Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou unidade administrativa pela
qual a Administracdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

16.2.4. San¢do de impedimento de licitar e contratar com 6rgdos e entidades da Unido, com o consequente
descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos, sendo também aplicavel em quaisquer das hipoteses
previstas como infragdo administrativa no subitem 16.1 deste Termo de Referéncia.

16.2.5. Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, enquanto perdurarem
os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a propria autoridade que
aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos
causados;

16.3. As sangdes previstas nos subitens 16.2.1, 16.2.3, 16.2.4 e 16.2.5 poderdo ser aplicadas a Contratada juntamente
com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

16.4. As penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes entre si.

16.5. Para efeito de aplicagdo de multas, as infragdes s@o atribuidos graus, de acordo com as tabelas 1 e 2:

Tabela 1

| | |
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Grau Correspondéncia

1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato

2 0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato

3 0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato

4 1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato

5 3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato

Tabela 2

Infracio
Item Descriciao Grau

1 Permitir situacdo que crie a possibilidade de causar dano fisico, lesdo corporal 05
ou conseqiiéncias letais, por ocorréncia;

b Suspender ou interromper, salvo motivo de for¢a maior ou caso fortuito, os 04
servigos contratuais por dia e por unidade de atendimento;

5 Manter funcionario sem qualificacdo para executar os servigos contratados, por 03
empregado e por dia;

4 Recusar-se a executar servigo determinado pela fiscalizagdo, por servigo e por 02
dia;

s Retirar funcionarios ou encarregados do servi¢o durante o expediente, sem a 03
anuéncia prévia do Contratante, por empregado e por dia;

Para os itens a seguir, deixar de:

3 Registrar e controlar, diariamente, a assiduidade e a pontualidade de seu pessoal, 01
por funcionario e por dia;

5 Cumprir determinacao formal ou instru¢do complementar do 6rgéo fiscalizador, 0o
por ocorréncia;

3 Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou ndo atenda as 01
necessidades do servigo, por funcionario e por dia;
Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos ndo previstos nesta tabela

9 de multas, apos reincidéncia formalmente notificada pelo orgéo fiscalizador, por |03
item e por ocorréncia;

10 Indicar e manter durante a execucdo do contrato os prepostos previstos no 01

edital/contrato;
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11 Providenciar treinamento para seus funciondrios conforme previsto na relagao dej01
obrigacdes da Contratada

16.6. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, IIl e IV da Lei n° 8.666, de 1993, as empresas ou profissionais
que:
16.6.1. tenham sofrido condenac@o definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de
quaisquer tributos;

16.6.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacdo;

16.6.3. demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em virtude de atos ilicitos
praticados.

16.7. A aplicagdo de qualquer uma das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo que assegurara o
contraditorio ¢ a ampla defesa a Contratada, observando-se o procedimento previsto na Lei N° 8.666, de 1993, ¢
subsidiariamente a Lei N° 9.784, de 1999.

16.8. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a serem pagos ou recolhidos
em favor da Unido ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e
cobrados judicialmente.

16.9. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de trinta dias, a contar da data do
recebimento da comunicagdo enviada pela autoridade competente.

16.10. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante, a Unido ou
Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Codigo Civil.

16.11. A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levara em consideragdo a gravidade da conduta do infrator, o
carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administra¢do, observado o principio da proporcionalidade.

16.12. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, houver indicios de pratica de infragdo administrativa
tipificada pela Lei N° 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo & Administracdo Publica nacional ou
estrangeira, copias do processo administrativo necessdrias a apuracdo da responsabilidade da empresa deverdo ser
remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauragao de
investigacdo preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagdo — PAR.

16.13. A apuragdo e o julgamento das demais infra¢cdes administrativas ndo consideradas como ato lesivo a
Administracdo Publica nacional ou estrangeira, nos termos da Lei N° 12.846, de 1° de agosto de 2013, seguirdo seu rito
normal na unidade administrativa.

16.14. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos especificos para
apuracdo da ocorréncia de danos e prejuizos & Administracdo Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por
pessoa juridica, com ou sem a participagdo de agente publico.

16.15. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

17. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

17.1. As exigéncias de habilitagdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a generalidade dos
objetos, conforme disciplinado no edital.

17.2. Os critérios de qualificagdo econdmica a serem atendidos pelo fornecedor estdo previstos no edital.
17.3. Os critérios de qualificagdo técnica a serem atendidos pelo fornecedor serdo:

17.3.1. A licitante devera ser especializada no ramo de restaurantes, oficial e legalmente estabelecida, em
conformidade com a legisla¢do em vigor;

17.3.2. A licitante devera apresentar alvara de funcionamento em conformidade com o objeto licitado, expedido
pela Prefeitura do Municipio onde o licitante tem domicilio ou ponto comercial;

17.3.3. A licitante devera fazer prova de regularidade perante o 6rgdo responsavel pela Vigilancia Sanitaria do
Municipio onde o licitante tem domicilio ou ponto comercial;

17.3.4.Indicar, expressamente, no minimo, um profissional da area de nutricdo devidamente qualificado, que sera
o responsavel técnico pela execucdo dos servigos, cuja comprovagdo da formacdo académica devera ser realizada
mediante apresentacdo do certificado de concluséo de curso de nivel superior;

17.3.5. Os responsaveis técnicos e/ou membros da equipe técnica acima elencados deverao pertencer ao
quadro permanente da empresa licitante, na data prevista para entrega da proposta, entendendo-se como
tal, para fins deste certame, o sdcio que comprove seu vinculo por intermédio de contrato social/estatuto
social; o administrador ou o diretor; o empregado devidamente registrado em Carteira de Trabalho e
Previdéncia Social; e o prestador de servicos com contrato escrito firmado com o licitante, ou com
declaracio de compromisso de vinculacio contratual futura, caso o licitante se sagre vencedor do certame.
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17.3.5.1. No decorrer da execucio do objeto desse TR, os profissionais de que trata este subitem poderio
ser substituidos, nos termos do artigo 30, §10, da Lei n° 8.666, de 1993, por profissionais de experiéncia
equivalente ou superior, desde que a substituicio seja aprovada pela Administracgao.

17.4. Os critérios de aceitabilidade de pregos serdo conforme capitulo 7, denominado "Informagdes Relevantes para o
Dimensionamento da Proposta", deste Termo de Referéncia.

17.5. O critério de julgamento da proposta ¢ o maior desconto.

17.6. As regras de desempate entre propostas sdo as discriminadas no edital.

Fortaleza, 10 de dezembro de 2019.

Documento assinado eletronicamente por Virgilio Augusto Sales Araripe, Reitor, em 10/12/2019, as 16:12, com
fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n°® 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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